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MOSH / MOAH
- co to jest?

Weglowodory olejow mineralnych
w zywnosci, opakowaniach i procesie produkcji.

MOSH - nasycone

weglowodory olejow mineralnych
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MOAH - aromatyczne f -
weglowodory olejow mineralnych f; ‘;

srodowisko produkgji |
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drukarskie, srodki techniczne,
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MOSH MOAH co to jest - takie pytanie na poczatku wydaje sie bardzo trudne do rozszyfrowania
,ale dla specjalistow w zakresie produkcji i wytwarzania produktéw spozywczych i napojéw ,jest tylko
wyzwaniem ktéremu musza sprostac.

Temat MOSH i MOAH coraz czesciej pojawia sie w przemysle spozywczym, w zakfadach
produkcyjnych, u producentéw opakowan, w laboratoriach oraz w dziatach jakosci. Dla jednych brzmi
jak kolejny urzedowy skrét, dla innych jak realne ryzyko reklamacyjne, a dla utrzymania ruchu jak
sygnat, ze zwykty smar techniczny w poblizu zywnosci to juz nie sg czasy, kiedy ,jakos to bedzie”.
Wspditczesna produkcja zywnosci wymaga petnej kontroli nad surowcem, maszyng, opakowaniem i
materiatami pomocniczymi. Wfasnie w tym miejscu pojawia sie problematyka i przepisyz zakresu
MOSH/MOAH.

MOSH i MOAH to dwie grupy weglowodoréw olejéw mineralnych. MOSH oznacza Mineral Oil
Saturated Hydrocarbons, czyli nasycone weglowodory olejéw mineralnych. MOAH oznacza
Mineral Oil Aromatic Hydrocarbons, czyli aromatyczne weglowodory olejéw mineralnych. Obie
grupy moga wystepowad w zywnosci, materiatach opakowaniowych, srodkach pomocniczych, olejach
technicznych, smarach, a takze jako zanieczyszczenia srodowiskowe. W praktyce branzowej uzywa
sie czesto okreslenia ,norma spozywcza MOSH" albo ,norma spozywcza MOS”, cho¢ trzeba od
razu wyjasni¢, ze nie jest to jedna prosta norma w stylu: jeden dokument, jedna tabela i jeden limit
dla wszystkiego. Jest to raczej caty system oceny ryzyka, monitoringu, projektowanych i
obowigzujgcych wymagan, zalecen analitycznych oraz limitéw dla wybranych kategorii zywnosci.

W jezyku SEO i w zapytaniach klientow pojawia sie czasem sformutowanie ,norma spozywcza
MOSH/MOSH". Najczesciej chodzi wtedy o ogdlne wymagania dotyczgce obecnosci MOSH i MOAH w
Zywnosci, a takze o pytanie, czy dany Srodek smarny, olej, opakowanie lub materiat pomocniczy
moze by¢ stosowany w zaktadzie spozywczym. Dla producenta zywnosci najwazniejsze jest nie samo
hasto, ale praktyczna odpowiedz: skad mogg pochodzi¢ te substancje, jak je bada¢, jakie sa limity,
czy dotycza opakowan i jak ograniczac ryzyko.

Kiedy i gdzie powstat temat MOSH/MOAH?

Problem weglowodoréw olejéw mineralnych w zywnosci nie powstat nagle. Zwigzki te znane sg od
dawna, poniewaz oleje mineralne, parafiny, woski, srodki smarne, farby drukarskie i materiaty
opakowaniowe od lat funkcjonujg w przemysle. Dopiero rozwdj metod analitycznych oraz wzrost
wymagan w zakresie bezpieczefstwa zywnosci spowodowaty, ze MOSH MOAH w zywnosci staty sie
osobnym i bardzo waznym zagadnieniem.

Jednym z istotnych punktéw historycznych byta opinia naukowa EFSA z 2012 roku dotyczaca
weglowodordéw olejéow mineralnych w zywnosci. Nastepnie w 2017 roku Komisja Europejska przyjeta
Zalecenie Komisji (UE) 2017/84 dotyczace monitorowania weglowodoréw olejéw mineralnych w
zywnosci oraz w materiatach i wyrobach przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. To wazne,
poniewaz juz wtedy temat nie byt ograniczony wytgcznie do samej zywnosci, ale obejmowat réwniez
opakowania i materiaty kontaktujace sie z zywnoscia.

Kolejnym etapem byta aktualizacja oceny ryzyka EFSA w 2023 roku. EFSA uznata, ze obecne
narazenie dietetyczne na MOSH nie budzi obaw dla zdrowia ludzi we wszystkich grupach wiekowych,
ale dla MOAH sytuacja jest powazniejsza, poniewaz czes$¢ frakcji MOAH moze zawierac substancje
genotoksyczne i potencjalnie rakotwércze. Dlatego najostrzejsze dziatania regulacyjne koncentruja
sie obecnie przede wszystkim na MOAH, cho¢ MOSH pozostaje waznym elementem monitoringu i
oceny zrédet zanieczyszczen.

W 2026 roku Komisja Europejska prowadzita prace nad zmiang rozporzadzenia (UE) 2023/915 w
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zakresie maksymalnych pozioméw MOAH w zywnosci. W praktyce oznacza to, ze hasto ,mosh/moah
rozporzadzenie” odnosi sie przede wszystkim do regulowania pozioméw MOAH, natomiast MOSH
sg nadal analizowane w ramach monitoringu, oceny ryzyka i zarzgdzania zrédtami zanieczyszczen.

Co zawieraja MOSH i MOAH?

MOSH obejmujg nasycone weglowodory mineralne. Sg to gtéwnie parafiny i nafteny, czyli zwigzki
alifatyczne i cykliczne nasycone. Moga miec¢ rézng dtugos¢ tancucha weglowego, zwykle analizowana
w zakresach takich jak C10-C50. Ich zachowanie w zywnosci zalezy miedzy innymi od dtugosci
tafncucha, rodzaju produktu, zawartosci ttuszczu oraz zrédta zanieczyszczenia.

MOAH obejmuja aromatyczne weglowodory olejéw mineralnych. Ta grupa budzi wieksze obawy
toksykologiczne, poniewaz w jej sktad mogg wchodzi¢ zwigzki o potencjale genotoksycznym i
rakotwdérczym. Z tego powodu nowe normy spozywcze i projektowane regulacje unijne koncentruja
sie szczegblnie na ograniczaniu MOAH w zywnosci.

Trzeba podkresli¢ jedna rzecz: obecnosé¢ MOSH albo MOAH nie méwi automatycznie, z jakiego zrédta
pochodzg. Mogg pochodzi¢ z opakowania, farby drukarskiej, papieru z recyklingu, oleju technicznego,
Srodka pomocniczego, dodatku, sSrodowiska, maszyn, a nawet wczesniejszych etapdéw produkcji i
transportu. Wtasnie dlatego w przypadku przekroczen nie powinno sie wskazywa¢ winnego ,na oko”.
Trzeba przeprowadzi¢ analize zrédtowa, podobnie jak przy dobrej diagnostyce awarii maszyny.
Najpierw objaw, potem pomiar, potem przyczyna.

Zrédta MOSH/MOAH w zywnosci

MOSH MOAH w zywnosci mogg pojawic sie z wielu powoddéw. Najczesciej wymienia sie kilka
gtéwnych Zrédet.

Pierwszym sg opakowania, szczegdlnie papier i tektura z recyklingu. Wiékna wtérne mogg zawierac
pozostatosci farb drukarskich, olejéow mineralnych i innych substancji uzywanych wczesniej w obiegu
papieru. Jezeli zywnos¢ ma kontakt z takim materiatem, zwtaszcza przez dtuzszy czas, moze dojs¢ do
migracji.

Drugim Zrédtem sa farby drukarskie, lakiery, kleje i materiaty pomocnicze stosowane przy produkcji
opakowan. Problem moze dotyczy¢ nie tylko samego kontaktu bezposredniego, ale réwniez migracji
przez warstwy materiatu albo zanieczyszczenia krzyzowego podczas produkcji.

Trzecim zrédtem sg srodki techniczne uzywane w rolnictwie, zbiorach, magazynowaniu i transporcie.
Oleje, Srodki przeciwpytowe, preparaty konserwujgce, ptyny technologiczne i smary mogg stac sie
zrédtem MOSH/MOAH, jezeli nie sg odpowiednio dobrane albo stosowane.

Czwartym zrédtem sg maszyny w zaktadzie spozywczym. Dotyczy to przede wszystkim punktéw
smarnych, tozysk, przektadni, tancuchéw, prowadnic, zaworéw, elementdéw transportujgcych i
urzgdzeh pakujgcych. Smarowanie jest niezbedne, bo maszyna bez smaru nie staje sie bardziej
ekologiczna, tylko szybciej ulegnie awarii. Jednak w strefach, gdzie mozliwy jest kontakt z zywnoscia,
nalezy stosowad wytgcznie srodki smarne przeznaczone do takich zastosowah.

Pigtym Zrédtem moga by¢ dodatki, sSrodki pomocnicze i materiaty stosowane w przetwdrstwie.

Dlatego norma spozywcza MOS, rozumiana jako system ograniczania ryzyka MOSH/MOAH,
powinna obejmowad nie tylko opakowanie i smary, ale caty proces.

Jakie sa normy i limity?
Najwazniejsze pytanie brzmi: jakie sa limity? OdpowiedZz wymaga rozréznienia MOSH i MOAH. Dla

MOSH sytuacja jest inna niz dla MOAH. EFSA w aktualizacji z 2023 roku wskazata, ze obecne
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narazenie dietetyczne na MOSH nie budzi obaw dla zdrowia ludzi. Dlatego obecne dziatania prawne
w Unii Europejskiej skupiaja sie przede wszystkim na MOAH, dla ktérych brak mozliwosci ustalenia
bezpiecznego poziomu w przypadku czesci substancji genotoksycznych.

Dla MOAH projektowane i omawiane limity sg czesto oparte na granicach oznaczalnosci
laboratoryjnej, czyli LOQ. W praktyce pojawiajg sie poziomy zalezne od rodzaju zywnosci i zawartosci
ttuszczu. W dokumentach branzowych i wytycznych kontrolnych wskazywano wartosci takie jak 0,5
mg/kg dla suchej zywnosci o niskiej zawartosci ttuszczu, 1,0 mg/kg dla zywnosci o wyzsze;j
zawartosci ttuszczu oraz 2,0 mg/kg dla ttuszczéw i olejéw. W nowszych projektach dla wybranych
kategorii produktéw pojawiajg sie réwniez poziomy szczegdlne, na przyktad dla przypraw, suszonych
zi6t, herbat instant czy suplementéw diety.

W przypadku MOSH limity nalezy rozumie¢ bardziej jako wartosci monitorujgce i element oceny
ryzyka niz jako jedng powszechng granice zakazujacg obrotu kazdym produktem po przekroczeniu
jednego poziomu. Wtasnie dlatego fraza ,MOSH limity” wymaga ostroznej interpretacji. Dla
producenta zywnosci najwazniejsze jest to, ze wynik badania MOSH powinien uruchamia¢ pytanie o
zrédto, droge migracji i mozliwos¢ ograniczenia zanieczyszczenia.

W praktyce ,mosh/moah rozporzadzenie” oznacza dla producentéw zywnosci koniecznos¢
monitorowania catego tancucha: surowcéw, dodatkéw, opakowan, transportu, magazynowania,
Srodkdéw smarnych, czesci maszyn i procesu pakowania. To podejscie jest bardziej wymagajace, ale
tez bardziej sprawiedliwe. Nie wskazuje jednego winnego z géry, tylko wymaga dowoddw.

Czy norma obowiazuje dla opakowan?

Tak, temat MOSH/MOAH dotyczy réwniez opakowan, ale trzeba to dobrze sformutowad. Zalecenie
Komisji (UE) 2017/84 obejmuje monitoring weglowodordéw olejéw mineralnych nie tylko w zywnosci,
lecz takze w materiatach i wyrobach przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia. Oznacza to, ze
opakowania sg jednym z obszaréw szczegdlnego zainteresowania.

Nie oznacza to jednak, ze istnieje jeden prosty, ogdlnounijny limit MOSH dla kazdego rodzaju
opakowania, ktéry dziata identycznie dla papieru, folii, kartonu, puszki i opakowania
wielowarstwowego. Regulacje dotyczace materiatéw do kontaktu z zywnoscig sg rozproszone i
obejmujg ogélne wymaganie bezpieczenstwa, brak niedopuszczalnej migracji oraz obowigzek
stosowania materiatéw, ktére nie pogarszajg jakosSci zywnosci i nie zagrazajg zdrowiu konsumenta.

Opakowania papierowe i tekturowe sg szczegdlnie istotne, poniewaz moga zawiera¢ wtékna
pochodzace z recyklingu. Jezeli w takim materiale wystepujg pozostatosci farb drukarskich albo
olejéw mineralnych, mozliwa jest migracja do zywnosci. Ryzyko zalezy od rodzaju zywnosci, czasu
kontaktu, temperatury, obecnosci bariery funkcjonalnej i zawartosci ttuszczu. Produkty ttuste sg
szczegdlnie podatne na migracje substancji lipofilowych. Substancja lipofilowa to substancja, ktéra
dobrze rozpuszcza sie w ttuszczach, olejach i innych substancjach niepolarnych, a stabo rozpuszcza
sie w wodzie

Dlatego producent zywnosci powinien wymagac od dostawcéw opakowanh deklaracji zgodnosci,
informacji o zastosowanych materiatach, wynikéw badah migracji i potwierdzenia, ze opakowanie
jest odpowiednie do konkretnego produktu. Stara zasada kupiecka nadal dziata: nie wystarczy, ze
opakowanie ,fadnie wyglada”. Musi jeszcze udzwigna¢ odpowiedzialno$¢ za produkt.

Szczegoétowo o normie MOSH

Szczegdtowo rozumiana norma spozywcza MOSH obejmuje przede wszystkim identyfikacje,
monitoring i ograniczanie zrédet nasyconych weglowodoréw olejéw mineralnych. W odréznieniu od
MOAH, MOSH nie sg obecnie gtdwnym obiektem ostrych maksymalnych limitéw prawnych w
zywnosci, ale nadal pozostajg waznym wskaznikiem jakosci procesu i mozliwej migracji.

Strona 6z 9



W praktyce zaktad spozywczy powinien traktowaé MOSH jako sygnat technologiczny. Jezeli w badaniu
produktu wykryto MOSH, nalezy odpowiedzie¢ na pytania: czy zrédtem jest surowiec, opakowanie,
transport, sSrodowisko, srodek pomocniczy, smar, olej techniczny, czy moze kilka Zzrédet
jednoczesnie? Nastepnie trzeba ocenié, czy wynik jest typowy dla danej kategorii zywnosci, czy
przekracza wartosci orientacyjne, czy pojawia sie cyklicznie, czy dotyczy jednej partii, czy catej
produkcji.

Norma spozywcza MOSH oznacza wiec podejscie systemowe. Powinna by¢ czescia HACCP,
GMP, GHP i systemoéw jakosci takich jak BRCGS, IFS Food czy ISO 22000. W praktycznym
planie zaktadu warto uwzgledni¢:

mape punktéw ryzyka MOSH/MOAH,

ocene opakowan i materiatéw do kontaktu z zywnoscia,

liste Srodkéw smarnych i technicznych stosowanych w produkcji,

identyfikacje punktoéw, gdzie mozliwy jest incydentalny kontakt z zywnoscia,
stosowanie Srodkéw smarnych NSF H1 w odpowiednich miejscach,

zakaz stosowania zwyktych smaréw przemystowych w strefach ryzyka,

procedure pobierania prébek,

wspodtprace z laboratorium znajagcym metodyke MOSH/MOAH,

archiwizacje wynikéw i dokumentacji technicznej,

szkolenie dziatu utrzymania ruchu oraz jakosci.

Najwiekszym btedem jest traktowanie MOSH wytacznie jako problemu laboratoryjnego.
Laboratorium pokazuje wynik, ale nie naprawia procesu. Od tego jest cztowiek, procedura i
konsekwencja.

Jak bada sie MOSH/MOAH?

Badanie MOSH/MOAH wymaga odpowiednich metod chromatograficznych. W praktyce stosuje
sie techniki pozwalajgce rozdzieli¢ frakcje MOSH i MOAH oraz okresli¢ ich poziom w prébce. Wazne
jest wtasciwe pobranie prébki, poniewaz przy tak czutych oznaczeniach mozna fatwo zanieczyscié¢
prébke juz na etapie opakowania, transportu lub kontaktu z niewtasciwym materiatem.

Prébki powinny by¢ pobierane do pojemnikéw obojetnych chemicznie, najlepiej szklanych lub z
odpowiednio zabezpieczonymi zamknieciami. Nie powinny mie¢ kontaktu z materiatami, ktére moga
same wprowadzi¢ zanieczyszczenia, takimi jak niektdre kleje, etykiety, tworzywa albo
nieodpowiednie folie. W przypadku niejasnych wynikéw stosuje sie bardziej zaawansowane techniki
potwierdzajace, takie jak GCxGC, ktére pozwalaja lepiej rozréznié¢ rzeczywiste weglowodory olejéw
mineralnych od substancji zaktécajacych.

Dla zaktadu spozywczego oznacza to, ze wynik badania trzeba interpretowad razem z laboratorium i
technologiem. Sam wynik liczbowy nie wystarcza. Trzeba wiedzieé, co byto badane, jak pobrano
prébke, jaka byta granica oznaczalnosci, jaka frakcja zostata wykryta i czy profil zanieczyszczenia
wskazuje na opakowanie, olej techniczny, smar, Srodowisko czy inne zZrédto.

Smary spozywcze jako element ograniczania MOSH/MOAH

W przemysle spozywczym smary sa konieczne. tozyska, przektadnie, taficuchy, prowadnice,
uszczelnienia, zawory i elementy ruchome muszg by¢ smarowane. Bez tego pojawia sie tarcie,
zuzycie, korozja, wzrost temperatury i awarie. Problem nie polega wiec na tym, ze w zaktadzie sg
smary. Problem pojawia sie wtedy, gdy uzywa sie niewtasciwych smaréw albo stosuje sie je bez
procedury.

W punktach, gdzie mozliwy jest incydentalny kontakt z zywnoscia, nalezy stosowac¢ smary klasy
NSF H1 oraz NSF 3H. Produkty H1 sg przeznaczone do maszyn i elementéw, gdzie kontakt z
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zywnoscig moze wystgpi¢ przypadkowo. Nie sg jednak skfadnikiem zywnosci i nie powinny by¢
stosowane w nadmiarze. Smar H1 ma pracowa¢ w maszynie, a nie w produkcie.

Wtasciwe zarzadzanie smarowaniem obejmuje dobér produktu, oznakowanie punktéw smarnych,
dedykowane narzedzia, ograniczenie iloSci aplikowanego smaru, kontrole wyciekéw i prowadzenie
dokumentacji. Dobra praktyka jest stworzenie tabeli smarowania, w ktérej wskazuje sie nazwe
maszyny, punkt smarny, produkt, producenta, klase NSF, czestotliwos¢ smarowania, ilos¢ i osobe
odpowiedzialna.

JAX jako przyktad produktow dla przemystu spozywczego

Jako przyktad firmy oferujgcej srodki smarne przeznaczone dla przemystu spozywczego mozna
wskazad amerykanska firme JAX. JAX produkuje smary i oleje dla przemystu, w tym rozwigzania food
grade dla zaktadéw spozywczych, napojowych, mleczarskich, piekarniczych, miesnych, drobiarskich,
rybnych, warzywno-owocowych oraz opakowaniowych.

W kontekscie MOSH/MOAH wazne jest to, ze produkty food grade powinny by¢ dobierane wedtug
przeznaczenia, klasy rejestracji i punktu pracy. Nie wystarczy powiedziec ,to jest smar spozywczy”.
Trzeba sprawdzié, czy dany produkt jest H1, czy pasuje do temperatury pracy, obcigzenia, kontaktu z
woda, rodzaju maszyny i wymagan procesu.

Przyktadowe produkty JAX, ktére mozna wymieni¢ w kontekscie przemystu spozywczego, to miedzy
innymi JAX Halo-Guard FG-PM, JAX Poly-Guard FG-PM, JAX Poly-Guard FG-2, JAX Pyro-Kote FG XTL, JAX
Therma-Glide FG, JAX Magna-Plate 320 FG-HG, JAX Syn-Form 150 FG, JAX Silicone Fluid 350 oraz
produkty z list NSF H1, takie jak JAX Aqua-Guard FG, JAX BDF Cling-Lube czy JAX Angel-Guard Fluid.
S3 to przyktady srodkéw smarnych, olejéw, ptynéw lub aerozoli kierowanych do zastosowah w
przemysle spozywczym.

W praktyce produkty tego typu moga by¢ stosowane w tozyskach, prowadnicach, tancuchach,
przektadniach, elementach pracujgcych w wilgoci, w urzgdzeniach pakujgcych, liniach
transportowych, piecach, zamykarkach puszek i innych maszynach. Ostateczny dobér zawsze
powinien wynika¢ z karty technicznej i dokumentacji producenta. Dla dziatu jakosci istotna bedzie
rejestracja NSF H1, dla utrzymania ruchu lepkos$¢, odpornosé na wode, stabilno$¢ mechaniczna i
zakres temperatury, a dla produkcji — ograniczenie ryzyka przestoju i zanieczyszczenia.

Jak wdrozy¢ nowe normy spozywcze w praktyce zaktadu?

Nowe normy spozywcze dotyczgce MOSH/MOAH nalezy wdraza¢ spokojnie i systemowo. Pierwszym
krokiem jest ocena ryzyka. Trzeba ustali¢, ktére produkty sg najbardziej narazone na migracje.
Szczegdlng uwage nalezy zwrdci¢ na produkty tluste, suche produkty dtugo przechowywane w
opakowaniach, suplementy, przyprawy, produkty instant, zboza, wyroby cukiernicze i produkty
pakowane w papier lub tekture.

Drugim krokiem jest przeglad opakowan. Nalezy uzyska¢ od dostawcédw deklaracje zgodnosci i
informacje o migracji. W przypadku papieru i tektury z recyklingu warto sprawdzi¢, czy zastosowano
bariere funkcjonalna. Jezeli produkt jest ttusty albo dtugo przechowywany, wymagania powinny by¢
ostrzejsze.

Trzecim krokiem jest przeglad srodkéw technicznych. Wszystkie oleje, smary, aerozole, Srodki
penetrujgce i preparaty stosowane w strefie produkcji powinny zosta¢ podzielone na dopuszczone i
niedopuszczone do strefy kontaktu z zywnoscig. Produkty bez rejestracji H1 nie powinny by¢
uzywane tam, gdzie istnieje ryzyko kontaktu przypadkowego.

Czwartym krokiem jest szkolenie pracownikéw. Operator, mechanik i pracownik jako$ci musza
rozumied, ze smar spozywczy to nie tylko tadna etykieta. To element bezpieczenstwa zywnosci. Jezeli
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smarownica jest brudna, Zle opisana albo uzywana do réznych produktéw, caty system traci sens.

Piatym krokiem jest monitoring. Zaktad powinien okresli¢, kiedy bada MOSH/MOAH, w jakich
produktach, jak czesto i wedtug jakiej metody. Wyniki trzeba analizowa¢ w czasie. Jednorazowy
wynik moze by¢ sygnatem, ale dopiero powtarzalnos¢ pozwala zobaczy¢ kierunek.

Podsumowanie

MOSH MOAH w zywnosci to temat, ktéry tgczy technologie zywnosci, opakowania, chemie
analityczna i utrzymanie ruchu. MOSH to nasycone weglowodory olejéw mineralnych, a MOAH to
frakcja aromatyczna, bardziej problematyczna toksykologicznie. Norma spozywcza MOSH nie jest
jednym prostym dokumentem, ale systemem monitoringu, limitéw, zalecen i praktyk ograniczania
ryzyka.

Limity w najwiekszym stopniu dotycza obecnie MOAH, natomiast MOSH sg waznym wskaznikiem
kontroli Zrédet zanieczyszczeh. Mosh/moah rozporzadzenie oraz prace Komisji Europejskiej
pokazujg, ze branza spozywcza musi coraz doktadniej panowad nad catym tancuchem: surowcem,
opakowaniem, procesem, maszyng i dokumentacja.

Norma obowigzuje rowniez w odniesieniu do opakowan w tym sensie, ze materiaty i wyroby do
kontaktu z zywnoscig sg objete monitoringiem i oceng migracji. Szczegdlnej uwagi wymagaja papier,
tektura, recykling, farby drukarskie i materiaty bez odpowiednich barier.

W obszarze smarowania przyktady srodkéw smarnych firmy JAX pokazujg, jak wazne jest stosowanie
produktéw food grade, szczegdlnie klasy NSF H1, w miejscach, gdzie mozliwy jest incydentalny
kontakt z zywnoscia. Produkty takie jak JAX Poly-Guard FG-2, JAX Halo-Guard FG-PM, JAX Pyro-Kote
FG XTL, JAX Therma-Glide FG, JAX Syn-Form 150 FG czy JAX Aqua-Guard FG moga by¢ elementem
bezpiecznego systemu smarowania w zaktadzie spozywczym.

Dobrze prowadzony zaktad produkcji zywnosci nie pyta dzi$, czy MOSH/MOAH go dotycza. Pyta
raczej: gdzie mogg sie pojawic, jak je kontrolujemy i czy mamy dokumenty, ktére to potwierdzajg. Bo
w przemysle spozywczym stara zasada nadal dziata: porzadek w dokumentach, czystos¢ na linii i
wiasciwy smar w maszynie to trzy rzeczy, ktére pozwalajg spokojniej spac przed audytem.

MOSH MOAH co to jest? Krétko - MOSH MOAH to normy, limity wyznaczone dla
proOducejtéw zywnosci oraz opakowan.

KUP smary bez mosh moah na naszym sklepie >>>
https://sklepsmary.pl/collections/jax-smary-do-kontaktu-z-zywnoscia
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